DONNEES TECHNIQUES &:

Productivité

Cafés 175 Espressameura (exdraction 23s)
Vapeaur & Vapeur en continu (chaudiéne 81 ol régiage de pression électronique, 1.0 - 2.0 bar)
- 1, EauChauda & 150 portions thiheuns: (portions 2,0d| d'eau chawde)
2 emilk system 175+ Cappuccina/haurs
Donnies Technigues
Chambres & calé 1 x jusquia 24 g. Systéme dedraction nversé
Moulins & café 2 x mouling Super Drive & méules céramiques de B64mm
Interiace ulilizataur 1 x affichage 8" TFT couleur aves éoran tackile pour programmation dé produits sur mesune
Résamvalr 4 grain 2% 1.6kg
Débatiarmant sous bec calé B5.... 165mm
Intertace USB, S0-Carte, Ethemat, Seel RS-232, CCI (24VDC, 15W)
Consammation dlectique en veille =W
Dasign
Dimansions. 560 x 600 x T13men (LxPuH)
Paoids =83 kg, 87 kg evec rifigbrateur
Eclairage d'amblance LED Choix de coulsur infini, variable ou fixe
Raccordemants
Elacirique Monophasé  1x 220 - 240V, 1L-N-PE, 30A, S0/60Hz
Biphasé 2% 116V 110 = 1200, 2L-PE, 30A, G0VE0HZ
Triphasé JIx 220 - 240V, 3L-N-PE, 164, NG0HZ
Eau Tube Irexsé an acier inoxydable [=2m aves capuchon vissdé G, 0 - 4 bar, hauleur d'aspiration max 1m
Eau usbe CHamébre & X3mm, I=2m
Crualité ce l'eau Duraté totale: 5 - 8*dH | Durebé en carbonate: 8°KH max. / Valeur pH: idéalemant 7.0 - 7.2
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Options
'E- DL,IE b Chauffe-tasses Chauffe-tasses E ™, FRefrigerateur
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